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Toelichting bij PLUKDATA en bewaarcondities
VCBT heeft vandaag de 
plukdata en bewaar­
condities voor oogst 
2024 vastgesteld. Die 
vind je op de volgen­
de bladzijde.  Hier 
hoort een woord 
uitleg bij.

PLUK
Voor de lange bewaring streven we naar 
voldoende harde vruchten met toch een vol­
doende hoog suikergehalte. Daarom zijn de 
adviezen voor bewaarfruit wat ze zijn. 
Voor directe verkoop en korte bewaring kan 
hiervan afgeweken worden
De hardheid van de vruchten is algemeen 
niet erg hoog en het suikergehalte is eerder 
laag.  

BEWARING
De vruchten zijn groot, ze hebben niet 
erg veel zon gekregen.  het is dus eerder 
opletten voor inwendig bruin. 

Daarom toch op tijd plukken en voorzichtig 
met CO2, zeker bij inkoeling. Bovendien heb­
ben de peren een laag suikergehalte: dat 
maakt ze gevoeliger voor slappe nekken en 
bevriezing.  
Daarom zullen we op Conference -0.8°C be­
waren in plaats van -1°C.  Slappe nekken zal 
vooral voor de kleine maten spelen. Dikke 
peren hebben hier minder last van.  
De iets lagere hardheid leidt tot een hogere 
gevoeligheid voor sorteerschade. Hou de 
hardheid dus goed in de gaten en sorteer 
voorzichtig. 

Extra items rond PLUK op de VCBT WEBSITE
Je vindt op de VCBT website nog meer info 
over pluk en bewaring.  Hieronder vind je de 
belangrijkste.

PLUKDATA -  BEWAARCONDITIES
•	 voor onbehandelde vruchten
•	 voor vruchten behandeld met 1-MCP: 

protocols per ras
•	 die vind je op deze link 

PRIMEURFRUIT
•	 startdata
•	 grenswaarden waar fruit aan moet vol­

doen bij verkoop
•	 die vind je op deze link

METINGEN RIJPHEID
•	 Hoe meet je hardheid, suikergehalte?..
•	 toelichting in handleidingen en video's
•	 die vind je op deze link

STAND VAN ZAKEN VCBT- 
METINGEN
•	 onze metingen in grafieken voor Con­

ference, Jonagold
•	 die vind je op deze link

https://vcbt.be/bewaarcondities_appel_en_peer/
https://vcbt.be/plukdata/
https://vcbt.be/publicaties-en-demonstraties/
https://vcbt.be/metingen-pluk/
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Cultivar PLUKDATA voor lange bewaring 2024-2025
Conference 19 - 31 augustus

Doyenné (en Sweet Sensation® ) 22 - 28 augustus

Durondeau 19 - 23 augustus

Belgica 27 augustus  -  2 september*

Boskoop 15 - 21 september

Braeburn 5  - 10  oktober

Elstar 29  augustus - 1  september

Gala 29  augustus - 1  september

Golden 22 - 28 september

Jonagold  +  mutanten 18 september - 1 oktober

Kanzi ® 17  -  23 september
* vruchten van begin plukvenster voor directe verkoop, van einde plukvenster voor bewaring

Bewaarcondities 2024-2025 (vruchten zonder 1-MCP*)

Cultivar Vruchttemperatuur (°C) O2 (%) CO2 (%) Wachttijd vóór ULO (dagen)

Conference -0.5 21 <0.7 21

-0.8 3 <0.7 vanaf dag 21

maximaal O2 afbranden tot 10%

of via natuurlijke ademhaling

Doyenné, Durondeau

 (ook Sweet Sensation®)

-0.5 2.0 à 2.5 <0.7 21

Durondeau 1.0

B.A. Lucas -0.5 - 0

Jonagold

Jonagoldmutanten

Belgica

Greenstar

Pinova

1.0 1.0 2.5 à 3.0 1

Boskoop

Cox's O.P.

3.0 à 3.5 2.0 à 2.5 <0.7 7 à 10

Braeburn 1.0 2.5 à 3.0 <0.7 21

Elstar 1.0 2.0 à 2.5 <1.0 1

Gala

Golden

Gloster

1.0 1.0 à 2.0 2.0 à 2.5 1

Kanzi® 3** 2.0 <0.7 21

*   !!Voor vruchten behandeld met 1-MCP (Smartfresh, Fysium of Applesmart) gelden andere bewaarcondities.   
      Speciale protocols zijn beschikbaar bij VCBT (link) of de firma’s.  Over het algemeen geldt het volgende:

•	 Temperatuur iets hoger
•	 O2 iets hoger
•	 CO2 iets lager
•	 Minder snel op ULO-regime brengen

**  Kanzi traag inkoelen
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