CUEILLIR DES

Centre Flamand pour la

Conservation de Produits Horticoles

8 ASTUCES

\.

Evitez les dégats, veillez a avoir des ongles
courts.

7

Ne pincez pas !

\.

Ne pas prendre trop de fruits en méme temps
dans votre main !

Lorsque vous cueillez une fraise rouge d’un
groupe, ATTENTION de ne pas occasionner
des dégats aux autres !
p
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Inclinez le fruit et craquez la tige pour le cueillir. NE PAS tirer. A Couche inférieure = au hasard en vrac
B couche supérieure = nez vers le haut ou
dans 1 direction
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Grandes / petites / déformées =» dans des 000 -» NE PAS cueillir / CUEILLEZ DES FRAISES COMPLETEMENT ROUGE
bacs séparés dans la caisse @rouge trop clair @point blanc et épaule blanche ©épaule blanche @rouge léger ®rouge
Abimées, pourries ou tombées =» dans un sceau

www.vcbt.be




